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razeny do umélého stfivka
C
(¢ )

e. jsou vyrdbeny na zakladg tradicnich receptur

* 2aKlad tvof spravné zvoleny pomér masa (hovéziho a veproveho)
* plnou chut masa dotvaejf kofenici smési bez jakychkoliv nhrazek
* nardzime do priradnich skopovych stfivek

® Js0u proto po prohFat kfupavé a maji vjrazné koufove aroma
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@ maji pevné misto v tradicnf vjrob Eeskych Feznikd
* pro Vés vyréhime z vepFoveha a hovéziho masa s Nfidavkem
= kofenicich smési Sitych na miru
< nardzime vihradn do pFirodnich veprovych strev
O jsouvhodné ke kanzumaci na viechny Zpiisoby a pfi kazdé prile7itosti
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TuGné vazany
vysoky obsah masa

* vyrabime z veprového a hovéziho masa
aveproveho sddla

® pro jejich vyrobu nepouZivame 7adné : - e ) - A - < W D ) < Sunkuvy
nahrazky masa : P L . PGl . ) A : =
* kazdy druh md svou origindlni chut ZajiSténou i — S
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recepturou kofeni, sestavenou presné podle
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* maji své pevné misto v kazdé Vasi svading vyrabén vhradng
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- GLENA MASA

® vyZaduji precizni tfidéni jednotlivych druhi mas

*vyrabime pouze s technologicky nezbytnym obsahem vody a bez
pridavki sdji a lepku

*_tepelné opracovavame v kouti (udime Klasickymi drevengmi $tépky)

* 128 proto od nds konzumovat i pfimo za studen

® jsau Staunatd, mekkd a majf vini opravdového koure

* vyrabénd nasf spolecnosti obdriela jako celd skupina
ocenéni regiondiniho produktu znacky POLABY
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* maso pro vjrobu podiéhd pFisnému vybéru a tiideni
*_pro.odstranni viech negativaich viemii maso opracovavime
na odblariovacich strojfch
® maji U nds vzdy vysoky podil masa
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*-Je-mozno zafadit jako lehkou stravu s vysokym
obsahem bilkovin pro celou rodinu
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i+ Cesnekovy
— SPECIALITY

* hok
*projejich virobu pelivé vybirdme ty pravé druhy masa
®UNas jsou vyrabeny s nizkym obsahem vody a biez lepku
* jsou vsechny opracovany teplym koufem z drevénych Stépka
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- 'SUCHE SALAMY

™ * podrabujeme pri vrobé pfisnému tridsni suroviny pro vjrobu (veptové a hovézr maso)
~ * Vyrabime na nejmodernsjsi technologii

* cely proces zréni je fizen automaticky (2a stélého zahFivani a teplofnich rezimi)
aje tedy neustale pod kontrolou

~ ® 2181V SUSam@, kterd je postavena pouze pro jejich suseni

® jsouvhodné pro kazdou prilezitost

- -3UCHE KLOBASY

© © JsouV nadem Sirokém sortimentu pripraveny pro ty, kteft maj v oblibé wraznsi chut
~ * VyZadujf pif pFipravé vjroby pisné tFidenf masa jako suroviny (veptového | hovézho)
* narézime vihradné do prirodnich vepfovjch stivek
® jsou charakteristicke vyraznou mozaikou v nakroji, viinf koure a ostrou chut
~ * vyrabime bez obsahu lepku
~ ® Js0uvhodné k rychlé svating, k virobé chutovek
amaji v nezastupitelng misto na kazdé oslave

* Vam poskytnou luxusni chut za prijemng penize
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* vyrdbime s citem pro dané pouZiti B i e - ey y .
o {yofivhodnd kombinace spravného druhu W o S _ , JHUUVH DﬂStlka

veprového masa a drob Fonmnies 7 - F labuZnik g o irnyv
o proto se hodijak ke svatinam, tak na stude- Y e s, - — 2 - ijate.rmcuvy . : e I o
né misy (miizete namazat nebo krdjet jako PN I et ' R e | - e pr Ejt - * Jsou v Gechich na kaZdé doméct zzbiatoe
saldm) e Tl S ot v it N A ¢ * predstavujf tradicni vyrobky eske kuchyné

_* pro Vds délame podle bezlepkové receptury F &6 : A0 N AR b " ' : 4 -BF B * U nds maji vysoky obsah masa a lahodnou chut

= «* pro kazdou prileZitost (svaciny, oslavy, hlavni chody)
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SEKANA, SADLA
*- Sekand je vhodna pro konzumaci jak 7a studena jako svacina,
tak prohFétd jako nosnd cdst hlavniho jidla
* sadlo ma vynikajior chut's krdsnou viinf nic mu nepfidavame; ani
neubirdme

* Skvarky najdou Siroké poufitf pfi vyrobé pomazdnek a mnoha
dalsich delikates doméci Geske kuchyné

POLOTOVARY

* Jsou pred konzumact urcieny vyhradné k dals tepelné dpravs
(vareni, smazen’, pegeni)

= * Je nutn tepelng opracovat do 24 hodin po zakoupeni

O jsouvhodné k rychlg pripravé teplgho pokrmu v kuchyni kazde
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GRILOVAGI g b Y e T —  TAMBLOVANA
KlBASY { , : o | 4 -uhsahJ'esYr , S . ._ - kah - 3 <"tamhlva"y, g "y 2 MA&A
8 ; * typickd chut po pizza kofeni - : s hok bk | TR = b

]

o jsou polotovary urtené k dalsi tepelné (prave

o yyrahime z petlivé vybrangho veprového masa
(grilovani, pegeni, smazeni)

e nardzime do skopovych stfivek, kterd podtrhuji jejich
Ureni ke konzumaci v prirods, B venkovni kuchyni P 20 *obsahujf siil, kterd je chranf pfed rychlou zkdzou

: tepglneopra@vg@me, ghyghquam 157 il . 4 g 5 : . ® jsou proto po tepelné dpravé Stavnatd, na skus mekka
manipulaci pred jejich grilovanim 1 i ; g : ’ [ ¢ R . akiehk

* stati pfi grilovani pouze prohfat, je to rychlé a chutné

® jsou po prohfdtf kfupavé

* nabizi Sirokou paletu vyraznych chuti podle
jednotlivych druh(

* miiZete okofenit podle chuti a bez pouZiti soli
o Sptfi Vas cas a nechavaji prostor pro Vase chuté
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* pripravujeme dle prani
avyberu zdkaznika
* objedndvka 2 dny predem
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MASO

TREBOVLE

MY T0 GELAME 2 MASA...

MILOVICE - MLADA KOLIN - Zalabi

Nymburk
(v objektu Jednoty)
tel.: 325 575 724

CASLAV

ul. Jenikovska
(vedle Billy)

tel.: 327 313 854

JESENICE
Budéjovicka ul.
tel.: 241 406 444

ul. Celakovskeho
tel.: 321 712 056

CAsLAv
J. Mahena 141/13,

Staré Mésto
tel.: 327 312 729

PRAHA 7
Milady Horakové
tel.: 233 379 511

NAVSTIVIE wag) | ©
SIHUKUU SIT i
pHUB EIEN... ™
Milovict
Praha gy * eflin (T2
Jssenlciw T?nuvle JiermanuvMestec
Mnichovict® & O%N
Beneso  Siviso ¥ 4.
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RICANY i}
Barakova 1249 TREBOVLE 37
Ricany (OC Lihovar) tel.: 321 621 837
tel.: 323 604 256 .
SAZAVA
MNICHOVICE Sklarska (vedle Tesca)
Prazska

tel.: 327 321 576
DIVISOV

Horni namésti

tel.: 323 606 976

HERMANUV MESTEC
Namésti miru

tel.: 469 695 618 tel.: 317 700 782

(vedle nakupniho stfediska)

KOLIN

Prazska

(pod marketem Lidl)
tel.: 321/320 115
CASLAV

ul. Jenikovska

(vedle Penny Marketu)
tel.: 327 311 103

BENESOV
TyrSova ul. 175
tel.: 317 705 646






